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Categoria Tempo de preparagdo
Receitas de Ano Novo Médio
Ingredientes

‘_}' Q.b. de Azeite Gallo
Reserva

A% Q.b. de Gallo Creme com
Vinagre Balsdamico Modena

A} Q.b. de Piri-piri Gallo
Original

- 1queijo feta

1iogurte skyr

- 1colher de sopa de mel

30g de pinhdes torrados

= Q.b. de azeitonas pretas sem carogo

Q.b. de azeitonas verdes sem carogo

+ Q.. de paprika

Q.b. de orégaos

+ Q.b. de pimenta

Produtos utilizados

Reserva

Azeite Virgem Extra

Veja também

;

Tabua de feta e azeitonas

« AA At
Dificuldade Custo Com quem? N@ de pessoas
Facil " Com a familia 4 pessoas
Modo de preparagdo

Num robot de cozinha misture o queijo feta com o iogurte e o
mel. Bata até obter um creme espesso.

Numa taga misture as azeitonas com os pinhdes torrados,
Azeite Gallo Reserva, paprika, orégaos e pimenta.

Espalhe o creme numa tabua e espalhe por cima a mistura de

3 azeitonas. Decore com folha de orégdos e finalize com o Gallo
Creme com Vinagre Balsamico de Modena e, se desejar,
acrescente umas gotas de Piri-piri Gallo Original.

Creme com Vinagre Original

Balsamico Modena

Condimentos

Piri-Piri com Azeite

,O/Emrudas e Petiscos @ Rapido« Facil

Lasanha de Verao




ﬁEntradas e Petiscos @ Rapidoe Facil

Tartaro de legumes com cavala

/O/Entrudas e Petiscos @ Rapidoe« Facil

Tartaro de Meldo

/O’Entradus e Petiscos @ Rapidoe~ Facil

Tartaro de Ventresca de Atum com Pimentos e Tomate

& Entradas e Petiscos @ Médio Fdcil

Raviolis salteados com aroma de trufa
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Mais receitas em
wwuw.galloportugal.com
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