Camarao tigre com azeite e alho

Jel o} « 82 &+
Categoria Tempo de preparagdo Dificuldade Custo Com quem? N@ de pessoas
Entradas e Petiscos Rapido Facil Elevado Com a familia 4 pessoas
Ingredientes Modo de preparagdo

4% 100ml de Gallo Azeite Extra
Virgem Premium Azeite
Novo 2019-2020

1 Descasque os camaroes, deixando o rabo e a cabeca.
| ‘_} Q.b. de Gallo Original
- 1kg de camarao
- 25g de dentes de alho
© Qb.desal Aqueca o Azeite Novo com os dentes de alho esmagados, e
.b. Py

depois frite bem os camardes de ambos os lados,
previamente temperados com sal e Gallo Piri-piri Original a
gosto.

Assim que os camaroes estiverem prontos, deite numa
3 travessa e deite o molho por cima.

Produtos utilizados

Azeite Novo 2019-2020 Original

Azeite Virgem Extra Premium Piri-Piri com Azeite

Veja também

& Vegetariano @ Médio ¢+ Facil

Vol au vent de ricotta com tomate cereja

,O/Entradas e Petiscos @ Médioe~ Facil



Burrata frita com salada de tomate

,O/Entradas e Petiscos © Rapidoe Facil

Bruschettas de atum, curgete e creme de queijo

,O/Entradus e Petiscos @ Médioe Facil

Tataki de atum com molho picante

,O/Entmdas e Petiscos @ Médio® Facil

Vol au vents de cogumelos com balsGmico
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