Mascarpone, oliwki i pesto pizza
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Categoria Tempo de preparagdo Dificuldade Custo Com quem? N@ de pessoas
Vegetariano Rapido Facil Ekonomiczny Z rodzing 4 pessoas
Ingredientes

4% soml Gallo Zarezerwuj
oliwe z oliwek z pierwszego 1
ttoczenia Reserve miski.

Zacznij od przygotowania ciasta, dodania maki i soli do duzej

« 20gr Pokrojone zielone oliwki Gallo

- 250gr maka z drozdzami

« 125ml chtodna woda B i B i . . .

Zrob dziure w Srodku i stopniowo wlej letnig wode wraz z
= 125gr ser mascarpone 2 g a

potowa oliwy z oliwek.
- 50gr ser feta

= 90gr pokrojone Swieze grzyby

« 100gr pomidory koktajlowe

- 100gr sos pesto 3 Za pomoca widelca wymieszaj go, az uzyskasz kule ciasta,

ktora tatwo odrywa sie od miski. Jesli to konieczne, dodaj
+ 30gr liscie burakow . .

troche wigcej maki.
-+ 1tyzka kawy sol gruboziarnista

Nastepnie utdz ciasto w kontuarze posypanym maka i
4 ugniataj, az bedzie migkkie, elastyczne i nie przylega do dtoni.

Obroc do okragtego ksztattu i zacznij wypetniac pizze,
5 najpierw rozprowadzajac ser mascarpone.

Rozprowadz oliwki, pomidory pokrojone na potowki,
pokrojone grzyby i mate kawatki sera feta.

7 Piec w piekarniku przez 10 minut w temperaturze 200 ° C.

Przed podaniem rozsmaruj pesto i liscie burakow, a na pizze
skonczy¢ mzeniem pozostatej oliwy z oliwek.



Produtos utilizados

Reserve
Oliwa z Oliwek Najwyzszej Jakosci z
Pierwszego Ttoczenia
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