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Categoria Tempo de preparagdo
Peixe Rapido
Ingredientes

4% soml Gallo Olivendl
Reserva

‘? 10ml Gallo WeiRweinessig

‘f Nach Belieben: Piri-Piri mit
Olivendl

+ 400g geschalte Garnelen 20/30
-+ 20g WeiBwein
= 20g Knoblauch

+ Gehackter koriander nach Belieben

Produtos utilizados

Reserva Weiffweinessig

Natives Olivendl Extra Essige Taglich

Angebratene garnelen mit
knoblauch und koriander

« AA At
Dificuldade Custo Com quem? N@ de pessoas
Médio Wirtschaftlich Zwei 4 pessoas

Modo de preparagdo

Offnen Sie die Garnelen in der Mitte, schilen Sie sie und
entfernen sie die Innereien, ohne Sie auseinanderzunehmen.

Erhitzen Sie das Olivendl, braten Sie den Knoblauch na und
geben Sie die Garnelen hinzu und braten Sie diese mit an.

Geben Sie den Weiwein und ganz am Schluss den Essig hinzu
und streuen Sie den gehackten Knoblauch dariiber.

Geben Sie fiir ein intensiveres Geschmackserlebnis Piri-Piri
4 nach Belieben hinzu.

Piri-Piri mit Olivendl

Piri-Piri
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